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Έλεγχος και αλλαγή λαδιού φριτέζας
Ελέγξτε το λάδι κάθε μέρα πριν το σέρβις. Αν χρησιμοποιείτε ταινίες ή μετρητή πολικών ενώσεων, γράψτε την ένδειξη.

Επιχείρηση: Μήνας / Έτος: Υπεύθυνος:

Αλλάξτε το λάδι όταν σκουραίνει πολύ, αφρίζει, καπνίζει σε κανονική θερμοκρασία, μυρίζει έντονα, ή όταν η μέτρηση φτάσει το όριο που
ορίζει η μελέτη σας.

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΦΡΙΤΕΖΑ ΟΠΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΜΕΤΡΗΣΗ (%) ΑΛΛΑΓΗ Ν / Ο ΛΙΤΡΑ ΥΠΟΓΡΑΦΗ
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Δεν αντικαθιστά τη μελέτη και τις διαδικασίες αυτοελέγχου της επιχείρησής σας.
Προσαρμόστε τα όρια σε αυτές.


